
L'arrachage et la mise en jauge des fruitiers 

Les stagiaires CAPA 'Travaux Paysagers' 
du Centre de Formation Professionnel de 
Roville, dans le cadre de leur Module 
d 'Approfondissement Professionnel 
'Travaux de Pépinières', procèdent à 
l'arrachage Parmi ces fruitiers se trouvent 
les variétés de pommes à cidre qui 
rejoindront le Verger Conservatoire de La 
Chapelle aux Bois. 
Au cours de cette journée, durant laquelle 
se déroule la dernière activité de l'année au 
sein de la pépinière d'introduction, 78 
fruitiers sont arrachés et mis en jauge 



Produc'on	locale	de	plants	frui'ers	à	L’Ecole	de	Roville	
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Le bloc collection d’une surface de 5000 
mètres carrés est dédié aux pommiers, 
poiriers, cerisiers, mirabelliers, pruniers 

et abricotiers. 



L E   B L O C   C O L L E C T I O N 
  

Le bloc collection est composé de 98 fruitiers parmi 
lesquels on dénombre  56  variétés. 

. 
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L A   G E S T I O N   D I F F E R E N C I E E  















L E S  H A I E S  
 

 C H A M P Ê T R E S 



C r é a t i o n  d e  h a i e s  c h a m p ê t r e s  a u  V e r g e r  C o n s e r v a t o i r e 
 

Création d’une haie champêtre en 2011  
par les stagiaires CAPA ‘Travaux Paysagers’ du C.F.P 



O	C	T	O	B	R	E			2	0	1	5	



	
Créa'on	d’une	haie	champêtre	en	2006	par	les	stagiaires	Bac	pro	du	C.F.P	



SEPTEMBRE		2012	
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V E R G E R    C O N S E R V A T O I R E 



A	B	R	I	C	O	T			‘P	ê	c	h	e			d	e			N	a	n	c	y’	

De	la	floraison	à	la	récolte:	
97	jours.	

	
Quan3té	récoltée:	

17	kilos.	
	

Des3na3on	des	fruits:	
Distribu:on	à	tous	les	services	de	l’EHP.	
Don	de	5	kilos	au	restaurant	du	Relais	

Vosgien,	situé	à	
	Saint-Pierremont	(88700)	

pour	l’élabora:on	d’une	recePe	de	magret	
de	canard	infusé	à	l’estragon	et	

accompagné	d’oreillons	d’abricot	‘Pêche	de	
Nancy’.	

	



	
De	la	floraison	à	la	récolte:	

120		À		160	jours.	
	

Variétés	récoltées:	
21	variétés.	

	
Quan3té	récoltée:	

1	800	kilos	
	

Des3na3on	des	fruits:	
1	200	kilos	pour	le	jus	de	pommes,	

400	kilos	pour	la	vente,	
200	kilos	distribués	aux	stagiaires,	
personnel	et	pour	exposi:ons.	

	
	

	

P O M M E S 
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DE   LA   P O M M E   A U   J U S   P O M M E S 

Mise  en  palox 
Triage  des  pommes  avant  lavage 

Le  jus  coule  à  flot 

Remplissage  des  bouteilles 

Deux séances de pressage,  
le 01 et 14 octobre 2015, à l’atelier de jus 

d’Anglemont (88), avec les stagiaires BPA 
du CFP de ‘Girondel ‘ . 

 
Au total  695 litres de jus de pommes 



JUS  de   POMME 
Réalisé à partir des pommes du Verger 

Conservatoire de Roville-aux-Chênes, pressé 
et pasteurisé par l’atelier de jus, ENERJUS à 

Anglemont 
  

( 88700 ), ce jus de pomme sera proposé à la 
vente, au prix de 2,50 euros, lors des portes 
ouvertes de l’Ecole, le Samedi, 14 Mai 2016. 

 
Quantité réservée à la vente:  

200 bouteilles. 
	



"Si	l’on	m’apprenait	que	la	fin	du	monde	est	pour	demain,	je	planterais	quand	même	
un	pommier."	
Mar'n	Luther	



	
	
	
Mise	en	pages		et	photos	:		Pierrevelcin		Mario				Centre	de	Forma:on	Professionnelle	de	Roville-aux-Chênes	
	
																																																										

Merci	de	votre	aPen'on	

«		Vivez,		apprenez		et		transmePez		»	

hPp://rovilleverger.webnode.fr	
Site	internet	du	Verger	Conservatoire		


